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‘?i;. % Muss es immer Schnitzel oder Bratwurst sein? Nein! Geschmor-
&N: % te Schweinebackchen mit Zwiebel-Krduter-Glasur, lackierter

S ‘Z% Schweinebauch mit SiiBkartoffelkuchen oder Leber Berliner Art

kénnen genauso lecker sein —wenn man den Mut hat, mal iiber
den Tellerrand hinauszublicken.

Von der Brust {iber den Riicken bis zur Haxe, vom Kopf iiber die
Innereien bis zum Schwanz: Das dritte Nose-to-Tail-Kochbuch DAS
GANZE SCHWEIN vom Kehler Spitzenkoch Steffen Kimmig hort bei
allseits bekannten Klassikern nicht auf, sondern zeigt, wie kdstlich
alle Teile des Schweins sind — aus Wertschatzung dem Tier gegen-
iiber und aus Leidenschaft fiir auBergewdhnliche Rezepte. Die
Kapitel sind nach den einzelnen Korperteilen benannt, einfiihrend
wird tiber die beliebtesten Schweinerassen informiert und es
werden Tipps zur richtigen Fleischlagerung gegeben. Auch Teile
vom Schwein, die friiher auf Bauernhdfen ganz selbstverstandlich
verarbeitet und mit der Zeit vergessen wurden, erleben in diesem
Buch eine Renaissance: die Blutwurst als Kruste, Lebernocken in
einer zarten Briihe oder Tellersiilze von FuB und Haxe.

DAS GANZE SCHWEIN

Steffen Kimmig interpretiert klassische Gerichte neu und
kombiniert die einfache Alltagskiiche mit seiner Erfahrung aus 30
Jahren Spitzengastronomie. Die 90 vielseitigen Rezepte sind so
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